
Cépages Grape Varieties  100 % Muscat Blanc à Petits Grains
			    100% white Muscat à Petits Grains

Terroir Soil

Marne sableuse au sud et sols argilo-calcaires au nord.
Sandy marl in the south and clayey limestone in the north.

âge des vignes Age of vines  25 ans - 25 years

Élevage Ageing  En cuves béton pendant 24 mois.
		   In concrete vats for 24 months

Dégustation Tasting

Il se distingue par sa finesse, son élégance, par son parfum intense au nez 
(de fleurs et de fruits) et sa persistance en bouche.
This Muscat distinguishes itself by its finesse, its elegance, and its intense 
perfume of flowers and fruit, and its persistence on the palate.

Degré Degree  15 %

Garde Keeping Capacity

A boire jeune, de préférence dans les 2 à 3 ans.
To be enjoyed young, preferably in the 2-3 years following the harvest.

Accords mets I vin  Accords  Serve with

Biscuits tièdes à l’huile d’olive - Oranges grillées aux épices.
Grilled orange with spices, sorbets, blue cheeses, fruit tarts.

Muscat de Beaumes de Venise 
Vin doux naturel I   Natural sweet wine 2007
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Au XIVe siècle, le Pape Clément V fit planter une 
muscadière de 70 ha sur les coteaux de Beaumes 
de Venise.
C’est en 1945 que fut promulgué le décret 
consacrant l’A.O.C. Vin Doux Naturel Muscat de 
Beaumes de Venise. Il se situe sur les coteaux de 
Beaumes de Venise, au versant Sud des Dentelles 
de Montmirail.

In the XIV century the pope Clement V ordered 
planted 70 hectares of Muscat on the slopes 
around Beaumes de Venise. In 1945 a decree 
was announced recognizing the AOC Vin Doux 
Naturel Muscat de Beaumes de Venise. It is situa-
ted on the southern slopes of the range known as 
the "Dentelles de Montmirail"
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